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Чаепитие за самоваром — отличительная черта русского 
традиционного быта. Самовар был не просто бытовой 

принадлежностью, он олицетворял собой благополучие, 
семейный уют и достаток. Его передавали по наследству, 
он входил в девичье приданое. Он красовался на самом 
видном месте в доме, занимал почетное место на столе.  



Когда появился первый самовар? История русского 

Самовара уходит в далекое прошлое. По легенде самовар привез 

в Россию из Голландии Петр Первый. Но по документальным 

свидетельствам он появился спустя полвека после его смерти. 

Происхождению самовара мы обязаны чаю, который в конце 16 

века появился в России. Его популярность быстро росла, к 19 

веку на Руси чай считался самым популярным напитком. 



        Уже в 18 веке в Туле и на 
Урале появились самовары-
кухни и сбитенники. Первое 
упоминание о самоваре 
встречается в описи имущества 
Онежского монастыря, 
датированной 1746 годом. 
Родиной самовара называют 
Тулу, но некоторые историки 
не исключают, что первые 
самовары начали делать на 
одном из уральских заводов: 
Иргинском, Троицком или 
Суксунском. В исторических 
документах, которые хранятся 
в Госархиве, описывается 
медный луженый самовар 
заводской работы, весом 16 
фунтов. Согласно проведенным 
исследованиям доказано, что 
он был сделан иргинскими 
умельцами в 1738-1740 г.  



     На 19 век приходится расцвет 
самоварного дела в России. 
Каждая фабрика пыталась 
создать свой самовар . Объем 
тоже были разный, доходил до 
20 литров. В народе самовары 
называли по их форме. В 20 
веке самовару была отведена 
только одна роль — кипячение 
воды и подача к чайному столу.  

 
В 1912 году количество 
выпускаемых самоваров в Туле 
достигла 660 тысяч штук в год. 
История самоваров в годы 
гражданской войны была 
прервана, поскольку выпуск 
самоваров был временно 
приостановлен. Позже он 
возобновился. В советское 
время стали выпускать 
электрические самовары.  



    Как производились самовары : 
 Наводильщик. Он сгибал и спаивал медный лист, выделывал из него 

соответствующую форму.  

 Лудильщик. В его работу входило вылуживание оловом внутренней части 
самовара.  

 Токарь. Он точил и полировал самовар с помощью специального станка. 

 Слесарь. Изготавливал комплектующие (краны, ручки, ножки). 

 Сборщик. Из отдельных частей он собирал самовар, припаивал ножки, 
краны. 

  Чистильщик 

 Токарь по дереву. Занимался изготовлением деревянных шишечек к 
крышкам. 

 



     Почему чай из самовара такой 

     вкусный? 

      В электрическом чайнике вода слишком  
быстро закипает, разрушая структуру 
воды, становясь бесполезной. 
Переворачивая чайник, в чай попадают 
вредные вещества, которые собираются 
на дне. Носик самовара расположен 
выше уровня скопления тяжелой воды, 
поэтому можно получить полезную 
воду, мягкую и вкусную.  



По форме: 

Банка Репка 

Рюмка 

Яйцо Ваза 

Шар 



Медные 

Мельхиоровые 

Латунные   



Стенка ; Кувшин ; Шейка ; Круг ; Поддон ; Репеёк ; 

 
 Ветка ;  

 Душничок . 
 

Подшишки ; 

Шишки ; Малинки ; Заглушка ; Конфорка; 



   



 Самый распространенный объем самовара – от 3 до 8 литров. Меньшего 

встречаются реже, так как они сложнее в изготовлении и, соответственно, 

дороже. Бывают и самовары на один стакан - их еще называют "эгоист". А на 

два – "тет-а-тет".  

 Детям императора Николая II в 1909 году тульские мастера изготовили пять 

самоваров объемом в один стакан. Форма каждого была уникальна. Сегодня 

их можно увидеть в музее "Тульские самовары". 

 


